Felvételi tajékoztaté 2022/2023. tanév

,»A Kormény altal elfogadott ,,Szakképzés 4.0”-kozéptava szakmapolitikai stratégia kiemelt

fejlesztési teriiletei kozott jelenik meg a tanuldok szdmadara versenyképes végzettség, a vonzo

karrier lehet6ség biztositasa olyan szakképzési rendszer segitségével, amely a gazdasag altal

elvart tudas biztositdsaval biztos egzisztencidt €s magas jovedelmet nyujt.” (Oktatasi Hivatal)

A 2020 szeptemberében elindult 0j tipusu szakképzés szdmos elénnyel rendelkezik a tobbi

képzéstipussal szemben:

1.

A jelentkezéskor még nem kell konkrét szakmat valasztanod, elég ha tudod, melyik
agazat szakmai érdekelnek.

Gyakorlatorientalt képzésben veszel részt.

A szakképzésben részt vevd minden tanuld Osztondijat kap, melynek mértéke a
tanulmanyi eredménytdl fliigg.

Egy jol megvalasztott szakmaval gyorsan elérhetové valik az anyagi fliiggetlenség.

A tovabbtanulasndl elényt élvezhetsz, ha technikusi végzettséged van.

A technikumi képzés Gjdonsagai, elonyei:

Elészor dgazatot valasztasz, amivel 2 évig ismerkedsz.
A 10. évfolyam végén torténik a szakmavalasztas.
A technikum egyesiti a gimnazium ¢és a szakmatanulas elonyeit:

o Matematikabol, magyarbol, torténelembdl és egy idegen nyelvbdl ugyanaz a
tananyag, mint a gimnaziumban. Ezekbdl a tantdrgyakbol érettségi vizsgaval
zarul az oktatas.

o A technikusi (szakmai) vizsga kivaltja az 5. érettségi tantargyat.

o A technikusi vizsga emelt szintll érettségi tantdrgynak szamit.

Az 5 év elvégzése utan egyszerre kapsz érettségi bizonyitvanyt és technikusi oklevelet.
9-10. évfolyamon 6sztondijat, 11-13. évfolyamon szakképzési munkaszerzddés alapjan

jovedelmet kapsz.



Az Uj szakképzési struktura egyik iskolatipusa a TECHNIKUM

A technikum 5 éves: 2 év dgazati alapoktatds + 3 éves szakiranyu oktatas
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A szakképzd iskolai képzés ujdonsagai, elonyei:

e FEl6szor agazatot valasztasz, amivel 1 évig ismerkedsz.
e A09. évfolyam végén torténik a szakmavalasztas.

e A09. évfolyamon 6sztondijat, a 10-11. évfolyamon szakképzési munkaszerz6dés alapjan

jovedelmet kapsz.

e A 3 év elvégzése utan szakmai bizonyitvanyt kapsz.



Az Gj szakképzési struktara masik iskolatipusa a SZAKKEPZO ISKOLA
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A 2022/2023. tanévre meghirdetett képzéseink:

l. Technikum

5 éves, érettségit €s szakmai képesitést nyjto képzések.

A felvétel az altalanos iskolai tanulmanyi eredmények (a 7. év végi és a 8. félévi
magyar nyelv és irodalom, torténelem, matematika, idegen nyelv tantargyak
osztalyzatai), valamint egészségiigyi alkalmassag alapjan torténik. A képzésekre
sajatos nevelési igényll tanuldk is jelentkezhetnek.

Vélaszthato nyelvek minden szakiranyon: angol, német.

1. Kereskedelem agazat (kod: 0151)

A kereskedelem az aruk rendszeres adasvétele, egy olyan tevékenység,
amelynek eredményeként a termékek az eléallitojuktdl eljutnak a

felhasznalohoz, azaz a fogyasztohoz.



Egészseégiigyi  alkalmassag  kizaro  feltételei: A veégtagok azon nem
kompenzalhato rendellenességei, amelyek a munkavégzést akadalyozzdik.
Mindkeét  fiil nagyothallasa, a tarsalgdasi beszédmegeértés zavaraval.

Szintévesztés. Sulyos latascsokkenés. Egyéb betegség esetén egyéni elbiralas.

Az 4gazati alapvizsga utdn vdalaszthatd szakma: Kereskedd és webaruhazi

technikus

A Kereskedelem agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintii
szakképzettség megszerzésével zarul.
A kereskedo és webaruhazi technikus szakember feladata az daruforgalom
tervezése, iranyitasa, lebonyolitasa, kontrollalasa, az aruk adas-vétele, amely
magaban foglalja a B2B (vallalatok egymas kozotti értékesitése) és a B2C
(vallalat és vasarlok kozotti ertékesitése) kereskedelmi és webdaruhazi
értékesitést egyarant.
KOMPETENCIAELVARAS
Atlagon feliili informatikai tudds, logisztikai és szervezd képesség, tervezési és
elemzo képesség, szamolasi készség, fizikai aktivitas, csapatmunka.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
e a szakképzett technikus képes iranyitani, szervezni és ellenorizni a
kereskedelmi egység szabalyszerii miikodését;
o képes az aruforgalmi tevékenységet és a gazdalkodas eredményességét
tervezni, elemezni, értékelni;
o a vdllalkozas nyereséges gazdadlkodasa érdekében alkalmazni tudja a
gazdasagi, jogi és marketing ismereteket;
o képes az elektronikus kereskedelem kiilonbozo formadait elinditani és
miuikodtetni;
o képes alkalmazni a fizikai valosagban miikodo és az online vilagban
miikodo kereskedelem adta lehetoségeket,
o ismeri az elektronikus beszallitoi rendszerek folyamatszervezéséet,
logisztika informatikai megoldasait;
o foglalkozik a személyes adatok védelmével, a direkt marketing
lehetoségeivel, az adruforgalmi adminisztracioval és az aktualis

trendekkel.



Azoknak ajanljuk, akik kereskedelmi vénaval rendelkeznek, nyitottak a
kereskedelem uj formdira, az online vilag szerelmesei, fontos szamukra az

egyeéni teljesitmény mérése.

Turizmus-vendéglatas agazat (kod: 0161)

Aki szeretné felfedezni a vildgot, utazni, 0j kultirdkat megismerni ¢és
emberekkel foglalkozni, tovabbad érdeklddik a gasztrondomia irant, annak a
turizmus-vendéglatas dgazatban valo tovabbtanulas kivalo lehetdséget biztosit.
A tanulményok sordn a hagyomanyos magyar vendégszeretet fogalmat
tartalommal toltik meg, ugyanakkor az iizleti tevékenység alapjait és

elsajatithatjak.

Palyaalkalmassagi kovetelményeknek valo megfelelés sziikséges.

Egészsegiigyi alkalmassag kizaro feltételei: Epilepszia egyéni elbiralas szerint.
Idiilt borbetegségek, arc és kéz torzito elvaltozasai. Hallascsokkenés a
tarsalgasi beszédmegértés zavaraval. Beszédhiba. Sulyos latascsokkenés. Egyéb

betegség esetén egyéni elbiralas.

Az agazati alapvizsga utan valaszthatd szakmak:

a) Cukrasz szaktechnikus
A Turizmus-vendéglatas dgazat 5 éves képzése, amely érettségivel és
technikus szintii szakképzettség megszerzésével zarul.
A cukrdszatokban  beszerzési-raktarozasi, termelési, értékesitési
tevékenységet végez, iranyit. Kialakitia az egység iizletpolitikdjat és
marketing stratégidjat, dpolja az iizleti és vendégkapcsolatokat,
folyamatosan gondoskodik a megfeleld arukészletrdl. Megtervezi, vezeti,
koordinalja és ellendrzi a cukrdszat miikodését.
KOMPETENCIAELVARAS
Jo kommunikacios készség, probléemamegoldo képesség, empatia, jo
szervezOkeszség,  kreativitas,  egyiittmiikodo  képesség,  nagy
terhelhetdség.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO



b)

. a cukraszvallalkozasok tizemeltetéséhez sziikséges vezetoi,
szervezoi, gazdalkodasi feladatot lat el;

. iranyitja,  szervezi, ellenorzi  —  tulajdonoskent,
alkalmazottkent — az arubeszerzeési, a raktarozasi, a
termelési, az értékesitési, kiszallitasi tevékenységeket;

. kozvetleniil kijeloli a feladatokat, elkésziti a munkaido-
beosztast, betanitja és feliigyeli a cukraszat személyzetét,
osszehangolja, iranyitia, a munkavallalok tevékenységét,

ellenorzi a végzett munka mindséget,

. ismeri és képes alkalmazni a szakteriilete idegen nyelvi
szokincsét;

. bemutatja,  népszeriisiti  (rekldmozza) az  egység
szolgaltatasait, kialakitja az tizletpolitikat, a

marketingstratégiat, a cégarculatot;
. megtervezi az egység mitkodesét, iizleti tervet készit;
. termel6 és értékesito tevékenységet végez, részt vesz a
cukraszati készitmények elkészitésében.
Azoknak a fiataloknak ajanlott, akik szeretnek alkotni, érdekli oket a
szervezes, logisztika. A szakképzettséggel a vegzett szakemberek
kivaloan el tudnak helyezkedni a munkaerdpiacon. Azoknak is ajanlott,
akik szakiranyu felsofoku tanulmdnyokat szeretnének folytatni a

kesobbiekben.

Szakécs szaktechnikus

A Turizmus-vendéglatas dgazat 5 éves képzése, amely érettségivel és
technikus szintii szakképzettség megszerzésével zarul.

A szakdcs szaktechnikus a vendéglatoipar termelési és iranyitasi
teriiletén,

kihelyezett vagy fix éttermi konyhan az egység vezetéséert felelos
szakember, magas szaktudassal. Kozép- és felsovezetoi feladatokat lat el
olyan munkakorokben is, mint példaul a foszakacs helyettes, foszakacs,
generdal foszakdcs, élelmezésvezeto helyettes, élelmezésvezeto. A szakacs
az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitése mellett

kulinaris élményt is nyujt. A szakdcs szaktechnikus a kiilonbozo



rendezvények fo koordinatora a catering tekintetében. Szaktudasaval
segiti, iranyitja a zokkenomentes és a vendegek megelégedésére végzett
munkat.
KOMPETENCIAELVARAS
Remek izérzék, nagy terhelhetoség, jo stressztiiré képesség, jo
kommunikacios készség, jo problémamegoldo képesség, empatia, jo
szervezokeszseg, kreativitds, egylittmiikodo képesség.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
. vezetoszakacs helyettes pozicioban végrehajtjia, illetve
veégrehajttatja a meghatarozott feladatokat;
. vezetoszakacs — pozicioban — végrehajttatjia  az  dltala
meghatarozott feladatokat és ellendrzi is azokat;
. elokészito, elkészito és befejezo miiveleteket feliigyel, sziikség

eseten korrigaltat;

. drut rendel, drut vesz at, arut raktdroz szakositva,

. betartja és betartatjia a HACCP szabadlyzatot;

. iranyitja és osszehangolja a segédszemélyzet munkajat;

. megerti és felhasznalja a technologiai miiveletek leirasait

idegen nyelven.
A szakma jo vdlasztds mindazoknak, akik szeretnek alkotni, munkdjukkal
oromet szerezni masoknak, érdekli Oket a szervezés, logisztika. A
szakkeépzettséggel a végzett szakemberek kivaléan el tudnak helyezkedni
a munkaeropiacon, jo perspektivat és valtozatos feladatokat kinal.
Remek vadlasztas azok szamara is, akik nyitottak szakiranyu felsofoku

tanulmanyok folytatasara.

Turisztikai technikus

A Turizmus-vendéglatas dgazat 5 éves képzése, amely érettségivel és
technikus szintii szakképzettség megszerzésével zarul. Vilaszthato
szakmairanyok: Turisztikai szervezd szakmairdany

ldegenforgalmi szakember, aki turisztikai vdllalkozdsokban végez
szervezési, idegenvezetési, értékesitési, tigyintézoi, informdcios munkat,
mikozben magas szinten kommunikal a vendégekkel, partnerekkel,

munkatarsakkal.



d)

KOMPETENCIAELVARAS

Jo kommunikdcio szoban és irasban, érdeklodo, nyitott, vallalkozo
szellemii beallitottsag, szervezo-, kezdeményezo- és
egylittmitkodoképesség, nyelvérzék.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

. széleskorii szakmai tudassal és adltalanos miiveltséggel
rendelkezik;

. ismeri és betartja a protokoll és az etikett szabalyait;

. magas szinten kommunikal szoban és irasban, magyar és

idegen nyelven, informdciot nyujt;

. tisztaban  van  az  idegenforgalom  szerkezetével,
fontossagaval, hogy jelentos mértékben jarul hozzd a
gazdasag élénkitéséhez;

. ismeri a vonatkozo torvényeket, az irott és iratlan
szabalyokat, képes kovetni a valtozasokat;

. kezeli a digitalis technikdat, ismeri a Szakmai szoftvereket;

. atlatja a turisztikai  vdallalkozdsban elofordulo
munkafolyamatokat;

. utasitasok, iranymutatds alapjan, késobb onalloan képes a
szallodai, irodai, utazasi irodai teriileten a szervezoi,
tigyintézoi, referensi, tdjékoztatdsi, hostess és idegenvezetdi
munka elvégzésére, tapasztalatszerzés utan vezetové tud
valni.

Ajanlott azok szamdra, akik életpalydjukat a turizmus, vendéglatas
teriiletén képzelik el, szivesen mutatjak be Magyarorszagot és a

nagyvildagot az érdekléddknek magyar és idegen nyelven.

Vendégtéri szaktechnikus

A Turizmus-vendéglatis dgazat 5 éves képzése, amely érettségivel és
technikus szintii szakképzettség megszerzésevel zarul.

A vendégtéri szaktechnikus a vendéglato egységben a beszerzési-
raktarozasi, termelési, értékesitési tevékenységet végzi, iranyitja.

crer

lizleti és vendeégkapcsolatokat, folyamatosan gondoskodik a megfelelo



arukészletrol. Megtervezi, vezeti, koordindlja és ellendrzi a vendéglato
egyseg miikodesét, amelyek vendéglatoipari szolgaltatdasokat nyujtanak.
KOMPETENCIAELVARAS

Jo kommunikacios készség, jo probléemamegoldo képesség, nagy
terhelhetoség, jo stressztiiro képesség, jo szervezokészség, kreativitds,
egylittmiikodoképesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

. alkalmazza a miikédeési szabalyokat;

. tizleti levelezést folytat;

. kinalatot tervez, étlap-itallapot allit ossze;

. figyelemmel kiséri az arukészletet,

. megkoti a szallitasi szerzodéseket, megrendeléseket készit;
. kapcsolatot tart a szallitokkal;

. figyelemmel kiséri az iizleti gazdalkodast;

. biztositja az iizemeltetés targyi feltételeit;

. kialakitja és fenntartja az iizleti arculatot;

. ajanlatot készit megrendeldk részére;

. rendezvényeket tervez, szervez és lebonyolit,

. druk beszerzése és arképzes;

. nyilvantartja a készletszinteket és pénziigyi tranzakciokat;

. targyal az tigyfelekkel;
. kialakitia a dolgozok munkabeosztasat, betanitja és feliigyeli
a felszolgalo- és konyhai személyzetet;
. nyomon koveti az aktudlis trendeket, nyitott az ujdonsagok
megismerésére.
A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik érdeklodnek a
vendéglatas teriilete, a szervezés és logisztika irant, valamint szeretnek
emberekkel dolgozni. A végzett fiatalok szamdra nyitva van az ut a

szakiranyu felsofoku tanulmanyok folytatasa fele.



Szakképzé iskola

3 éves, szakképesitést nytjto képzések.

A felvétel az altalanos iskolai tanulmanyi eredmények (a 7. év végi és a 8. félévi
magyar nyelv és irodalom, torténelem, matematika, idegen nyelv tantargyak
osztalyzatai), valamint egészségligyi alkalmassag alapjan torténik. A képzésekre
sajatos nevelési igényl tanulok is jelentkezhetnek.

Valaszthato nyelvek minden szakirdnyon: angol, német.

1. Kereskedelem agazat (kod: 0152)

A kereskedelem az aruk rendszeres adasvétele, egy olyan tevékenység,
amelynek eredményeként a termékek az eldallitojuktol eljutnak a

felhasznalohoz, azaz a fogyasztohoz.

Egészsegiigyi alkalmassag kizaro feltételei: Arc és kéz borének betegségei,
torzito elvaltozasai. Mindkét fiil hallascsokkenése a beszédmegértés zavaraval.
Beszédhiba. Szintévesztés. Sulyos latascsokkenés. Egyéb betegség esetén egyéni

elbiralas.

Az agazati alapvizsga utan valaszthatd szakma: Kereskedelmi értékesito

A Kereskedelem dgazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével
zarul.

A kereskedelmi értékesité a korszerii eladdstechnikdak alkalmazadsaval
kiszolgdlja és tdjékoztatia a vdsdrldkat. Ertékesitési stratégidja a vevdi
igényeken alapul, tevékenysége kiterjed tovabba az dru beszerzésére, atvételére,
készletkezelésére, allagmegovasara.

KOMPETENCIAELVARAS

Ondllésag, felelésségtudat, kommunikdciés —készség, csapatban vald
egylittmiikodes, precizitdas, problemamegoldo képesség, jo kapcsolatteremto
képesség, empatia, digitalis eszko6zok hasznalata.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO



. felmeri a vasarlo igényeit, bemutatja az arut és a lehetséges
kapcsolodo szolgaltatasokat, szakmai tandacsaival segiti a

vasarlot a dontésben;

. kialakitja és fenntartja az iizlet polcképét;

. kezeli és ellenorzi az arukészletet;

. feltolti az eladoteret aruval;

. kézremiikodik az drubeszerzés folyamataban: elokésziti a

megrendelest vagy megrendeli az arut;
. az arut atveszi, mindségileg és mennyiséegileg ellenorzi,

tarolja, kezeli, megovja mindségét;

. betartja az egészségiigyi és kornyezetvédelmi eldirasokat;

. esetenkeént kezeli a pénztargépet és szamlaz,

. kezeli a vevdi panaszokat;

. kezeli a szakteriiletének megfelelo gépeket, berendezéseket,
eszkozoket.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki szeret emberekkel foglalkozni, szereti a
valtozatos kihivasokat, oszténzi a kereskedelmi dinamizmus, fontos szamara a

hosszu tavu karrierlehetoség.

Turizmus-vendéglatas agazat (kéd: 0162)

Aki szeretné felfedezni a vildgot, utazni, 0j kultardkat megismerni ¢€s
emberekkel foglalkozni, tovabba érdeklddik a gasztronomia irdnt, annak a
turizmus-vendéglatas agazatban valo tovabbtanulas kivalo lehetdséget biztosit.
A tanulményok sordn a hagyomanyos magyar vendégszeretet fogalmat
tartalommal toltik meg, ugyanakkor az iizleti tevékenység alapjait €s

elsajatithatjak.

Palyaalkalmassagi kovetelményeknek valo megfelelés sziikséges.
Egészsegiigyi  alkalmassag  kizaro  feltételei: Asztma. Epilepszia. 1diilt
bérbetegségek. Izérzés — és szagldszavar. Silyos ldtdscsokkenés. Egyéb

betegseg esetén egyéni elbiradlas.



Az agazati alapvizsga utan valaszthatd szakmak:

a) Cukrasz

A Turizmus-vendéglatis dgazat 3 éves képzése, amely szakképzettség

megszerzésével zarul.

A cukrasz cukraszsiitemenyeket, fagylaltokat, bonbonokat és diszmunkat

allit elo, tigyel az izbéli valtozatossagra, esztétikus megjelenitésre, a

megrendelok igényeire.

KOMPETENCIAELVARAS

Kreativitas, jo problémamegoldo-, stressztiiro, egyiittmiikodo képesség,

Jjo szervezokészség, nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

felveszi a megrendeléseket;

kivalasztja a sziikséges alapanyagokat;

kiszamitja és elokésziti az elkészitendo termékekhez a
hozzavalo mennyiségeket,

elkesziti a tésztakat, toltelékeket, bevonatokat,

munkajat kézzel és gépekkel végzi pl. gyuro-, kevero
nyujtogépet hasznal;

stitési és fozesi miiveleteket végez,

kéziszerszamok segitségevel a termékeket megadott méretiire
alakitja, formazza, disziti;

az Osszetettebb termékeknél, a kisiilt tésztakat krémekkel
rétegezi, dermeszti, majd a terméket bevonja és disziti;
alkalmi megrendelésekre a megrendeld kivansaga szerint
esztétikus, otletes diszmunkdkat készit,

fagylaltokat foz és fagyaszt,

csokoladebol bonbonokat, diszeket készit.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék

kéziigyességiiket, esztétikai érzékiiket és kreativitasukat. Folyamatosan

fejlodni szeretnének, valtozatos munkara vagynak.



b) Panzios-fogados

A Turizmus-vendéglatis dagazat 3 éves képzése, amely szakképzettség
megszerzesével zarul.

A panzios-fogados feladatai rendkiviil szertedgazoak, hiszen a szakma
oriasi fejlodésen ment és megy keresztiil napjainkban is. A szakma
szépsege, hogy a turizmus szereploinek igényeit szolgalja ki. A panzios-
fogados oriasi felelosséggel van felruhdazva, hiszen rendkiviil sok
feladatot kell egy személyben ellatnia.

KOMPETENCIAELVARAS

Széleskorii tajékozottsag, jo kommunikdacios készség, problemamegoldo
képesség, vendégszeretet, szervezoképesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

. tizemelteti a vendéglatohelyet;

. marketig tevékenységet végez;

. vendégekkel, partnerekkel kapcsolatot tart;

. karbantartasokat biztosit;

. tigvel a vendéglatohely kérnyezetére;

. vendégek szamara programokat szervez;

. logisztikai feladatokat ellat;

. iranyitja, szervezi és értékeli a munkatarsak munkajat;

. kapcsolatot tart mas szolgaltatokkal, mas szallasadokkal

partneri viszonyt kialakitva miikédteti a vendéglato egységet.
Ajanlott minden fiatal szamara, aki a vendéglatasban talalja meg azokat
a kihivasokat, amelyek érdeklik. Szereti a vendégeket, a turisztikai-

vendéglato tevékenységet hosszu tavra tervezi.

Pincér-vendégtéri szakember

A Turizmus-vendéglatas dagazat 3 éves képzése, amely szakképzettség
megszerzésével zarul.

A pincér-vendégtéri szakember a vendeéglato egységekben fogadja az
érkezo vendégeket, igény szerint ételt és italt ajanl, majd felszolgadlja a
kivalasztott ételeket. Folyamatosan figyel vendégeire, kindl, utantolt,
rendben tartja az asztalt. Szamlat készit és lebonyolitja a fizettetést.

KOMPETENCIAELVARAS



d)

Jo kommunikacios készség, jo problémamegoldo képesség, alloképesség,
nagy terhelhetoség, jo stressztiiro képesség, empadtia, jo szervezokészség,
egylittmiikodo képesseég.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

. elvégzi az tizemeltetéssel kapcsolatos teendoket;
. figyelemmel kiséri az arukészletet, részt vesz az aru szakszerti

minoségi és mennyiségi adtvételében, tarolasaban és
dokumentalasaban,

. ismerteti a vdlasztékot, ételeket ajanl az allergének
figyelembevételével, italokat ajanl, azokat parositia a vendég
dltal megrendelt ételekhez,

. felveszi a rendelést;

. felszolgal; a kiilonbozé felszolgdlasi rendszerek és az egység
igéenyeinek figyelembevételével elokésziti a felszolgalashoz
sziikséges eszkozoket, elkésziti az italokat, majd szakszertien

kiviszi az ételeket, italokat a vendégek asztalahoz;

. barista, bartender, sommelier tevékenységet végez,
. figyelemmel kiséri a vendégek kéréseit, a vendégek étkezése

soran kommunikal, tajékozodik elégedettségiikrol;

. megszervezi a sajat és beosztott munkatdrsai munkdjat,

ellenorzi azt,

. kiallitja a szamlat, kezeli a pénztargépet, éttermi szoftvert.
Azoknak a fiataloknak ajanljuk, akiket érdekel a vendéglatas teriilete, a
szervezés és logisztika, valamint szeretnek emberekkel dolgozni. A
szakképzettséggel a végzett szakemberek kivaloan el tudnak helyezkedni
a munkaeropiacon. A végzett fiatalok szamdra nyitva van az ut a

szakiranyu tanulmanyok folytatasara.

Szakacs

A Turizmus-vendéglatds agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség
megszerzésével zarul.

A szakacs az egyik legrégebbi szakma. A napi sziikséglet kielégitésének

kiszolgalasa mellett kulinaris élményt is nyujt a vendégek szamara.



Szinte minden tarsadalmi, csaladi, vallasi eseményben szerepe van az
étkezésnek,
igy a fozésnek is, ami a szakdacs fo tevékenységi kore. A szakdcs
élelmiszerekbol ételeket, fogasokat ,,varazsol” remek izérzékével és
kreativitasaval meg persze fiiszerekkel, izesitokkel. A vendéglatoipar
termelési teriiletén, kihelyezett vagy fix éttermi konyhan dolgozo
szakember, aki tobb teriileten dolgozik, példaul kozétkeztetésben,
hidegkonyhan, protokoll-, vagy a la carte szakdcskent.
KOMPETENCIAELVARAS
Remek izérzék, nagy terhelhetoség, jo stressztiiré képesség, jo
kommunikacios készség, a szakma és a kollégak irant tanusitott alazat,
jo problémamegoldo képesség, kreativitds, egyiittmiikédo képesség.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

. a vezetoszakacs utasitdsait kovetve ételt készit, tdalal, diszit a

szakmaisag, a  praktikussag és az  esztétikussag

figyelembevételével,
. elokészitd, elkészito és befejezb miiveleteket hajt végre;
. drut rendel, drut vesz at, arut raktdroz szakositva;
. betartja és betartatia a HACCP szabdlyzatot;
. anyagi és erkolcsi felelosséget vallal a rabizott javakert,
. a konyhatechnologiai eljarasokat tudatosan alkalmazza;
. képes a segédszemélyzet munkajat 6sszehangolni, iranyitani.

Azoknak a kreativ fiataloknak ajanljuk, akik szeretnek alkotni.
Folyamatos fejlédésre és valtozatos munkara vagynak. A jo szakacs

egyénisége felismerheto az altala készitett ételben.

A felvételi eljaras rendje:

2021. oktober 20.
2022. januar 22.

2022. februar 18.

2022. februar 24 —

marcius 11.

A kozépfoku iskolak felvételi tajékoztatdjanak nyilvanossagra hozatala.
Az altalanos felvételi eljaras kezdete.

Az altalanos iskola tovabbitja a tanuldi jelentkezési lapokat a kozépfoku

iskolaknak.

Eldézetes egészségiigyi alkalmassagi vizsgalat.



2022. marcius 16. A felvételi jegyzék nyilvanossagra hozatala.

2022. marcius 21-22. A tanul6i adatlapok modositasanak lehetdsége az altalanos iskolakban.
2022. aprilis 22. A kozépfoku iskolak megkapjak az egyeztetett felvételi jegyzéket.
2022. aprilis 29. A jelentkezOk értesitése.

2022. junius 22-24. Beiratkozas.



